
T H E

E N C O U N T E R

È LA SCOPERTA 

DELL’ORA ETICA IN CUCINA;

UN NUOVO TEMPO LENTO E CORTO 

DA MISURARE CON I SENSI.

UN INCONTRO CON DIVERSE SOLUZIONI CULINARIE,

SCANDITE DAL BATTITO DELL’OROLOGIO

E DAL RITMO DELLA NATURA.

THE DISCOVERY OF ETHICAL TIME IN THE KITCHEN, 

A NEW SLOW AND SHORT TIME 

TO BE MEASURED WITH THE SENSES.

AN ENCOUNTER WITH DIFFERENT CULINARY SOLUTIONS, 

MARKED BY THE BEAT OF THE CLOCK 

AND THE RHYTHM OF NATURE.

M E N U  D E G U S T A Z I O N E

T a s t i n g  M e n u

1 5 5 , 0 0

C A G L I A T A  D I  L A T T E  V A C C I N O ,  C A R P A C C I O  D I  V A R Z E S E  

E  C A V I A L E  D I  S T O R I O N E

Fresh  cheese ,  Varzese  beef  carpacc i o

and Sturgeon cav i ar

P L I N  D I  S T R A C H I T U N ,  Z A F F E R A N O  E  L I E V I T O

Stuf fed  pasta ,  st rach i tun  cheese ,  saf f ron  and yeast

R I S O T T O  C A R N A R O L I ,  C A S T A G N E

E  T A R T U F O  N E R O
Carnaro l i  r i sot to ,  chestnut  and b l ack t ruf f l e  

T R O T A  D E L  C O N S O R Z I O  D E L  T I C I N O

A L L A  B R A C E ,  C O N  B R O D O  D I  F U N G H I

Trout  f rom the  T i c i no  consort i um, 

cooked over  embers and mushrooms consommé  

V I T E L L O  I M P A N A T O ‘ ’ A L L A M I L A N E S E ’ ’

P A S T I N A C A  E  C A V O L O  C A P P U C C I O

Veal chop mi lanese sty le , savoy cabbage and parsni p

G E L A T O  A L  F I O R D I L A T T E

C O N  P E R A S P E Z I A T A E S A L S A B R U L È

Mi l k i ce cream, sp i ced pear and bru l è  sauce

6  V I N I  I N  A B B I N A M E N T O

6  M a t c h i n g  W i n e s

6 5 , 0 0


